
2022
FICHE TECHNIQUE

PRODUCTION  
ANNUELLE

40 000 bouteilles

ÉLEVAGE
Barriques de chêne  

d’un vin

VINIFICATION
macération à froid,  

longue cuvaison

CONDUITE  
DU VIGNOBLE

Selon les règles de  
l’agriculture  biologique. 

Travail des sols,  
engrais verts

ÂGE MOYEN  
DES VIGNES

40 ans

DENSITÉ  
DE PLANTATION
5 000 pieds/ha

ENCÉPAGEMENT
Merlot 70% · Cabernet Franc 24% · Malbec 6%

SOL
Argilo-calcaire

SUPERFICIE
9,77 hectares

Sophie, Amélie 
& Benjamin Holzberg
386 route de Nardou - 33570 TAYAC
Tel : +33 (0)5 57 40 63 39

www.chateau-franc-cardinal.com
sophie@chateau-franc-cardinal.com

Nous sommes fiers de vous présenter notre 
millésime 2022, millésime qui compte parmi 
les très grands à Bordeaux.

Depuis des années, nous poursuivons l’objectif  
de permettre au vignoble de développer un bon 
système immunitaire. Cette année là, sa bonne 
santé lui a permis de prendre le meilleur d’un 
été particulièrement chaud, sec et ensoleillé.

Le résultat est un vin généreux, séducteur, 
aux arômes croquants de fruits rouges et noirs, 
ample sans lourdeur aucune, grâce notamment  
à la belle  présence de Cabernets Francs 
réjouissants de subtilité.

Un bon potentiel de garde pour ce vin qui, 
désormais assagi, se déguste très agréablement 
dès 2026. À votre santé !


